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MODERNITE
LE RETOUR DES VINS

ELEVES EN AMPHORES

Depuis quelques années, I'observateur attentif aura pu noter 'apparition discréte chez
certains vignerons de vaisseaux vinaires aux formes inhabituelles, qui renvoient pourtant
a un passé millénaire. Les amphores reviennent a la mode. Une enquéte de Pierre Citerne

ans certains
chais, aux cotés
des barriques et
des cuves dont il
connait bien le
galbe, le regard
de I’amateur
rencontre des
formes douces, rondes, pansues ou plus
sveltes. Ces silhouettes évoquent, au choix,
les grands vases d’ornement qui ponctuent
certains jardins a la francaise, ou bien les
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DOMINIQUE HAUVETTE. Vigneronne a
Saint-Rémy-de-Provence, elle éléve depuis plusieurs
années ses vins dans des ceufs en béton de 600 litres.

ceufs fossilisés de quelque dinosaure géant.
Mais il ne s'agit ni de décoration, ni d’ar-
chéologie : aprés 2 000 ans d’absence, I'am-
phore est de retour dans les chais.

Au Clos d’un Jour, a Duravel, pres de
Cahors, Véronique et Stéphane Azémar
commercialisent avec succes leur cuvée
Un Jour sur Terre depuis le millésime
2004. Ce vin, qui fermente en cuve béton,

est élevé un peu plus d’un an dans la terr
cuite. Avec un potier de Castelnaudar;
(maison Terre d’Antan), les jeunes pro
ducteurs cadurciens ont élaboré une jarr
tournée a goulot étroit contenant envi
ron 130 litres. Forts de leur antériorité
ils conseillent actuellement une quin
zaine d’exploitations souhaitant expéri
menter ce type d’élevage, un peu partou
en France et jusquaux Etats-Unis.

Des expériences originales

En s'intéressant d’abord 4 la fermenta
tion, Philippe Viret, 4 Saint-Maurice-sur
Eygues, en Drome provengale, appréhend
'amphore autrement. Il a débuté en 200
avec deux jarres espagnoles, avant de s
tourner vers un potier de Vaison-la
Romaine qui lui a fabriqué de tres beau
contenants de plus de 400 litres, “a 1
corde”, cest-a-dire en plaquant la terr
sur un gabarit de corde enroulée. Alai
Berthéas, le potier, a depuis 2007, éla
boré une trentaine de ces jarres. Certaine
ont quitté la Provence, prenant le chemi
du Beaujolais (chez Jean-Claude Lapalu)
de la Savoie (chez Dominique Belluard)
de la Corse (chez Yves Canarelli), d
Jura (chez Stéphane Tissot), de la Loir
ou encore de la Champagne. Au traver
d’interrogations partagées sur les mati¢
res, les formes et leurs interactions ave



a Cvelatlion

De plus en plus de domaines
songent a expérimenter la terre cuite.

les différents types de raisins et de vins,
Philippe Viret entend poursuivre avec ce
petit groupe de vignerons émérites la voie
d’une expérimentation commune dans la
redécouverte de la terre cuite.

D’autres expériences originales sont
actuellement menées en France. Comme
en Alsace, 3 Obermorschwihr, ot Stéphane
Bannwarth a fait venir de Géorgie six kve-
vri, ces grosses jarres de plus de mille litres
traditionnellement enterrées. A Cabriéres,

dans le Languedoc, une jeune femme a
décidé d’aller encore plus loin. Aprés avoir,
en 2009, réalisé une premiére cuvée vini-
fige en jarres ouvertes' puis élevée en jarres
fermées (un rouge baptisé Phidias), Céline
Beauquel, du Clos Romain, a choisi de se
consacrer uniquement au vin d’amphores.
« Ceest la terre cuite qui convient le mieux &
mon raisin », affirme-t-elle aujourd’hui.
Un peu en marge de cet engouement
récent, il faut mentionner un domaine
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Qu'est-ce qu'une amphore ?

u sens strict, 'amphore
est un vaisseau en terre
cuite de forme oblongue
et & base étroite, voire appoin-
tée, destiné dans I'Antiquité
méditerranéenne au stockage
et au transport de denrées, le
plus souvent liquides. Sa

_ contenance se situe en

moyenne entre 20 et 30 litres ;
son col est généralement res-
serré et son corps muni de

deux anses. A propos des
contenants utilisés pour la vini-
fication et I'élevage, plus
grands et plus ouverts (du
moins pour ceux destinés a la
fermentation), mieux vaudrait
sans doute parler de dolium
(terme latin correspondant au

kvevri géorgien), de pithos

grec, de tinaja espagnole ou
méme employer le terme plus
générique de jarre.
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vins dons des jorres de
 ferre cuite géorgiennes

précurseur, le Mas des Tourelles, situé
Beaucaire dans les Costieres de Nime:
Dés 1991, la famille Durand se lancai
dans le « vin archéologique », reconst
tuant grice aux conseils scientifique
d’André Tchernia et de Jean-Pierr
Brun, spécialistes de I'histoire économ
que du monde romain, les mulsum, care
num et autres turriculae décrit par Plin
I'’Ancien et Columelle. Cette approch
passait évidemment par ['utilisation d
dolia pour la vinification et d’amphore
pour le stockage. Le domaine commer
cialise ces cuvées d’inspiration antique
tout en menant de nombreuses recher
ches en archéologie expérimentale, de |
reconstitution des pratiques agronomi
ques romaines a 'influence du poissag
des amphores sur le gotit des vins.

L’influence de I'ltalie

Si l'utilisation de I'amphore demeur
pour 'instant marginale en France, de plu
en plus de domaines prestigieux réfléchis
sent 4 la possibilité d’expérimenter les vini
fications en terre cuite. Le nombre de ce
contenants, 4 la fois nouveaux et antique:






